onna 1da

Pilea gﬂm ‘ehe d&fa britolion ordiaonale

SANS ADDIT-“IF_ﬂ COLORANT
NI CONSERWTEUR

ZONDER TOEVOEGINGEN, KLEURSTOFFEN

NOCH BEWAARMIDDELEN



NONNA DA
wnt. dibiciuse histone de famille

Quand nos grands-parents, Nonna Ida et Nonno Ernesto, ont quitté leur terre
natale italienne, ils ont emporté avec eux leur amour de la cuisine et des
produits naturels.

Constamment & la recherche des bons golts de la-bas, le couple commence
par importer les produits directement d’Italie. De succes en succes, de géné-
ration en génération, la passion emporte toute la famille dans une magnifique
aventure culinaire qui fait de la marque ce qu’elle est aujourd’hui : une marque
moderne et familiale inspirée par ce que le passé offrait de meilleur.

C’est de cet héritage qu’est né notre atelier de pates fraiches. Nous y
préparons des produits frais sans additifs, colorants, ni conservateurs,
de maniére artisanale, le plus souvent & la main dans la plus pure
tradition italienne.

Nous proposons une large variété de pdtes fraiches en plats préparés
ainsi qu’une sélection de préparations gastronomiques.

Une d&p/wdwl‘}» . ne
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NONNA DA

Eor vernukkelfhe famidbiageschiaderin

Toen onze grootouders, Nonna Ida en Nonno Ernesto hun geboorteland Italié
verlieten, brachten ze hun liefde voor koken en natuurlijke producten mee.

Het koppel begint met het importeren van producten uit Italié, en blijft steeds
op zoek naar de beste smaken van daar. Van succes noar succes, van ge-
neratie op generatie, deze passie neemt de hele familie mee in een prachtig
culinair avontuur dat het merk vormgeeft zoals het is op de dag van vandaag:
een modern merk, geinspireerd door familie en het beste van wat het verleden
te bieden heeft.

Ons atelier voor verse pasta is geboren uit deze nalatenschap. Hier
bereiden we verse producten zonder additieven, toegevoegde
kleurstoffen of bewaarstoffen op artisanale wijze. We werken hiervoor
zoveel mogelijk met de hand, naar de meest pure ltaliaanse traditie.

We hebben een groot gamma van verse pasta’s, bereide gerechten en een
selectie van gastronomische bereidingen.

Een avasrlinert
o abboon a b A oreg st b
geunen en d&;m van Hale!
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LASAGNE

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau,
sel, curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, viande de porc, huile
d‘olive, huile de tournesol, oignons, carottes, sel, sucre,
farine de blé, ail, basilic, poivre

tomatenpulp, varkensvlees, olijfolie, zonnebloemolie, uien,
wortels, zout, suiker, tarwebloem, look, basilicum, peper

GARNITURE / GARNITUUR : parmesan/ parmezaan,

rigatello, champignons, mozzarella

H ”“ ‘ H“H U: 855.86.001 F: 2400066
2469 500
e\_g')
514250341970016

Batle bim e de tonaormmalion: 70 /o-wm
Ve ;&&mw&éw tol: 70 ato#m
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LASAGNE

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, viande de porc, béchamel,
huile d‘olive, huile de tournesol, oighons, carottes, sel, sucre,
farine de blé, ail, basilic, noix de muscade, poivre

tfomatenpulp, varkensvlees, bechamel, olijfolie, zonnebloemolie,
uien, wortels, zout, suiker, tarwebloem, look, basilicum,
nootmuskaat, peper

GARNITURE / GARNITUUR : parmesan/ parmezaan, rigatello,

champignons, mozzarella

Batle bivile de torasrmalion: 10 /'o»om,o

He ;/e/&/bu,[/@@n tot: 70 d&f&n

U:855.86.003 F: 2400054
2471

25034119700

LASAQJLMNJE/WM%M

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

0g

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

SAUCE / SAUS : créme culinaire, béchamel, épinards, jambon,
huile d’olive, huile de tournesol, oignons, farine de blé, bouillon
de poule, ail, sel, noix de muscade, poivre

culinaire room, bechamel, spinazie, ham van York, olijfolie,
zonnebloemolie, uien, farwebloem, gevogeltebouillon, look, zout,
nootmuskaat, peper

GARNITURE / GARNITUUR : parmesan/ parmezaan, rigatello,

mozzarella

Bole birile de torasrmalion: & /'&ww

\Je da/&&mw&é&n el # oéavf&n

500¢g

U: 855.86.004 F: 2400054 S —
2472




LASAGNE

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, viande de porc, huile d’olive,
huile de tournesol, oignons, carottes, sel, sucre, farine de blé, ail,
basilic, poivre

tomatenpulp, varkensvlees, olijfolie, zonnebloemolie, uien, wortels,
zout, suiker, tarwebloem, look, basilicum, peper

GARNITURE / GARNITUUR : aubergines, plantaardige olién,

parmezaan, rigatello

Bale bimile de tonasrmalion: 10 d’,a—u,/ua/

He ;/e/&/bu,[/@@n tot: 70 d&f&n

e
2470

H‘ N“ U:855.86.002 F: 2400048 SOOg
5142

50341970023

/.__-———'—" —

ASAGNE
Tuligpa, Chicon. | Witlof

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

SAUCE / SAUS : créme culinaire, chicons, champignons, huile
dolive, huile de tournesol, oignons, taleggio, farine de blé, sel,
ail, sucre, noix de muscade, poivre

culinaire room, witloof, champignons, olijfolie, zonnebloemolie,
uien, taleggio, tarwebloem, zout, look, suiker, nootmuskaat, peper

GARNITURE / GARNITUUR : parmesan/ parmezaan, rigatello,
champignons, mozzarella, chicons/ witloof, persil/ peterselie

Bole birile de torasrmalion: & /'o»u,w

\Je dw@&mw&kw{ el # oéavf&n

U:855.86.005 F: 2400064 e\_g‘)
2473

514250341970115
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CANNELLONI
Viande / Vs

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau,
sel, curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

FARCE/ VULLING : pulpe de tomates, viande de porc,
béchamel, huile d’olive, huile de tournesol, oignons,
carottes, ail, chapelure, bouillon de boeuf, basilic,
romarin, sel, poivre

tomatenpulp, varkensvlees, bechamel, olijfolie,
zonnebloemolie, uien, wortels, look, paneermeel,
runderbouillon, basilicum, rozemarijn, zout, peper

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, huile d'olive, huile de
tournesol, oighons, carottes, sucre, sel, rigatello, persil,
ail, basilic, poivre

tomatenpulp, olijfolie, zonnebloemolie, uien, wortels,
suiker, zout, rigatello, peterselie, look, basilicum, peper

U: 855.86.006 F: 2400055
2475
e R |

5 503419700

/@at& @Lmdt& de conasrmalion. 9 f'd-ocma/

e f&&wwdé&n tot: 7 a/,&dw&rt

”____———-—-____—__\

CANNELLONI
Ricotto Epnards’ Spinagic

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

FARCE/ VULLING : ricotta, parmesan, épinards, huile d’olive,
huile de tournesol, chapelure, oignons, ail, sel, poivre, noix de
muscade

ricotta, parmezaan, spinazie, olijfolie, zonnebloemolie,
paneermeel, uien, look, zout, peper, nootmuskaat

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, créme culinaire, béchamel,
huile d’olive, huile de tournesol, parmesan, oignons, carottes, sel,
rigatello, sucre, persil, ail, poivre, basilic, noix de muscade

tomatenpulp, culinaire room, bechamel, olijfolie, zonnebloemolie,
parmezaoan, uien, wortels, zout, rigatello, suiker, peterselie, look,
peper, basilicum, nootmuskaat

Bale birile de torasrmalion: & /'&u,/w,

e f&&wwdk&n tol: # d&f&ﬂ

5034

2475 :ﬂ)\Og)

““ U: 855.86.007 F: 2400050
97



ROULADES

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

FARCE/ VULLING : aubergines, parmesan, rigatello, huiles
végétales, sel

aubergines, parmezaan, rigatello, plantaardige olién, zout

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, huile d'olive, huile de tournesol,
oignons, carottes, sucre, sel, rigatello, persil, ail, basilic, poivre

tomatenpulp, olijfolie, zonnebloemolie, uien, wortels, suiker, zout,
rigatello, peterselie, look, basilicum, peper

Batle bivmile de torasrmalion: 10 /'o»ww

He dwb&mwd@@n tsl: 70 Déaf&n
U: 855.86.008 F: 2400080 400
5 lla

250341970023

e
ROULADES

Q/Zahmtme,

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

FARCE/ VULLING : ricotta, épinards, parmesan, huile d’olive,
huile de tournesol, chapelure, oignons, sel, ail, poivre, noix de
muscade

ricotta, spinazie, parmezaan, olijfolie, zonnebloemolie,
paneermeel, uien, zout, look, peper, nootmuskaat

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, créme culinaire, béchamel,
huile d’olive, huile de tournesol, parmesan, oignons, carottes, sel,
rigatello, sucre, persil, ail, poivre, basilic, noix de muscade

tomatenpulp, culinaire room, bechamel, olijfolie, zonnebloemolie,
parmezaoan, uien, wortels, zout, rigatello, suiker, peterselie, look,
peper, basilicum, nootmuskaat

Bole birile de torasrmalion: & /0—(&/&@

e f&&wwdk&n Lol 7 oéa;/&n
H| “ g;ss&soooo 400g
o)
5425

0341970115
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AGN ()L()TTI
Horgongola. Nocoe /

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

FARCE/ VULLING : ricotta, parmesan, gorgonzola, chapelure, noix,
sel, poivre

ricotta, parmezaan, gorgonzola, paneermeel, walnoten, zout,
peper

SAUCE / SAUS : créme culinaire, gorgonzola, mozzarella,
parmesan, taleggio, roux blanc, rigatello, sel, persil, noix de
muscade, poivre

culinaire room, gorgonzola, mozzarella, parmezaan, taleggio,
bechamel, rigatello, zout, peterselie, nootmuskaat, peper,
walnoten

Bale bivile de torasrmalion: & /'&u,w

Je ;/e/&mw;kwt tol: & da;/@n
U: 855.86.017 F: 2400046
e\_)

4250341197026

’7

AGNOLOTTI

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, zout, kurkuma

FARCE/ VULLING : ricotta, parmesan, chapelure, créme de truffes,
huile de tfruffes, sel, poivre

ricotta, parmezaan, paneermeel, truffelcreme, truffelolie, zouf,
peper

SAUCE / SAUS : créme culinaire, champignons, créme de truffes,
huile d‘olive, huile de tournesol, oignons, huile de truffes, ail, sel,
farine de blé, poivre, rigatello, persil

culinaire room, champignons, truffelcréme, olijfolie,
zonnebloemolie, uien, truffelolie, look, zout, farwebloem, peper,
rigatello, peterselie

Bale birile de torasrmalion: 9 /',yww/

Je da/&&mw;&w{ ol 7 aéovfezn
JWIAIEN 20g,

25034197
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FARFALLE

daumon / &dn

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, eau, sel
tarwegriesmeel, water, zout

SAUCE / SAUS : créme culinaire, pulpe de tomates,
saumon fumé, épinards branches, huile d’olive, huile de
tournesol, oignons, carottes, sucre, fond de crustacés, ail,
farine, sel, basilic, poivre

culinaire room, tomatenpulp, gerookte zalm,
spinaziebladeren, olijfolie, zonnebloemolie, uien,
wortelen, suiker, schaaldierenbouillon, look, bloem, zout,
basilicum, peper

U: 855.86.034 F: 2400045
542 970443 o

5034

n«o—mr&t&o—n: 9 /m/ua«
S,

10



AGNOLOTTI
Thaffer.” Thaffel

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeufs, eau,
curcuma, sel

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, kurkuma, zout

VULLING / FARCE : ricotta, parmesan, chapelure, créme
de truffes (6% du produit fini), huile de truffes, sel, poivre

ricotta, parmezaan, paneermeel, truffelcreme (6%),
truffelolie, zout, peper

SAUCE / SAUS : créme culinaire, béchamel, créme de
truffes, champignons, oignons, rigatello, ail, sel, poivre,
persil

culinaire room, bechamel, truffelcréme, champignons,
uien, rigatello, look, zout, peper, peterselie

U: 855.86.016 F: 2400047
2484

HNHW“ I“ 400g

5142 o

50341970252

Batle bivmile de conasrmmalion: 9 /'a-u,m 10
Je f&&mw&km tsl: 4 d,a,f&n




MEZZELUNE GEANTES

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, kurkuma, zout

FARCE/ VULLING : ricotta, scampi, oignons, carottes, huile
d’olive, huile de tournesol, parmesan, chapelure, ail, sel, fond de
crustacés, fumet de

crustacés, poivre

ricotta, scampi, parmezaan, paneermeel, olijfolie, uien, wortels,
look, zout, peper, schaaldieren- en visbouillon

SAUCE / SAUS : créme culinaire, pulpe de tfomates, huile d'olive,
huile de tournesol, oignons, carottes, sel, farine de blé, ail,
rigatello, fumet de

crustacés, sucre, poivre, persil, basilic

culinaire room, bechamel, tomatenpulp, olijfolie, zonnebloemolie,
uien,

wortels, look, rigatello, schaaldierenbouillon, suiker, peper,
peterselie, basilicum

/@&t& &lmdt& de &&nod—mm&t&ﬂ—n: & /'&ww
Je f@&/‘owdk&n tsC 7 aéovfwn
U: 855.86.014 F: 2400065

M —
_

MEZ/ZELUNE

LParmeran/ Parmasaan

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, kurkuma, zout

FARCE/ VULLING : ricotta, parmesan, chapelure, épices, sel,
poivre, noix de muscade

ricofta, parmezaan, paneermeel, specerijen, zout, peper,
nootmuskaat

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, huile d’olive, huile de tournesol,
oignons, carottes, sucre, sel, rigatello, persil, ail, basilic, poivre

tomatenpulp, uien, wortels, olijfolie, rigatello, look, basilicum, zout,
peper, suiker, peterselie

Bale birile de torasrmalion: 9 /'&wma/

Je da/&&mw{,&w{ tel: 7 aéovfe/n

2481 400g 1 2

H H‘l‘ U: 855.86.013 F: 2400056
S
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INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, épinards,
oeuf, eau, sel, curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, spinazie, eieren, water,
kurkuma, zout

FARCE/ VULLING : ricotta, épinards, parmesan, huile
d‘olive, huile de tournesol, oignons, chapelure, sel, ail,
noix de muscade, poivre

ricotta, spinazie, parmezaan, olijfolie, zonnebloemolie,
uien, paneermeel, zout, look, nootmuskaat, peper

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, créme culinaire,
béchamel, huile d’olive, huile de tournesol, parmesan,
oignons, carottes, sel, rigatello, sucre, persil, ail, poivre,
basilic, noix de muscade

tomatenpulp, culinaire room, bechamel, olijfolie,
zonnebloemolie, parmezaan, uien, wortels, zout, rigatello,
suiker, peterselie, look, peper, basilicum, nootmuskaat

U: 855.86.010 F: 2400058
”“l“‘ |““H N
970108

5034




RAVIOLI

.ia.wn,m/;a,@n/

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau,
concentré de tomates, sel, curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, tomatenpuree,
kurkuma, zout

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

FARCE/ VULLING : ricotta, filets de saumon, parmesan, huile
d’olive, huile de tournesol, oignons, carottes, chapelure, saumon
fumé, sel, ail, fond et fumet de crustacés, poivre

ricotta, zalmfilets, parmezaan, gerookte zalm, wortels, uien,
look, olijfolie, zonnebloemolie, schaaldieren- en visbouillon, zout,
peper, nootmuskaat

SAUCE / SAUS : créme culinaire, filet de saumon, pulpe de
tomates, huile dolive, huile de tournesol, oignons, caroftte,
rigatello, fumet de crustacés, sel, ail, farine de blé, poivre, sucre,
persil

culinaire room, zalmfilet, tomatenpulp, olijfolie, zonnebloemolie,
uien, wortels, rigatello, look, schaaldieren- en visbouillon, zout,
peper, suiker, peterselie

Batle bivile de torasrmalion: & /'ovu,w

Fe f&&mwdé&n tot: 7 d&f&n
U: 855.86.012 F: 2400057

2480 4008'

e R

5142503497013

RAVIOLI

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, farine de blé, oeuf, eau, sel,
curcuma

tarwegriesmeel, tarwemeel, eieren, water, kurkuma, zout

FARCE / VULLING : viande de porg, ricotta, parmesan, huile
d‘olive, huile de tournesol, oignons, carottes, sel, bouillon de
boeuf, vin blanc, basilic, poivre, noix de muscade, romarin

varkensvlees, ricotta, parmezaan, olijfolie, zonnebloemolie,
uien, wortels, zout, rundsbouillon, witte wijn, basilicum, peper,
nootmuskaat, rozemarijn

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, huile d’olive, huile de tournesol,
oignons, carottes, sucre, sel, rigatello, persil, ail, basilic, poivre

tomatenpulp, olijfolie, zonnebloemolie, uien, wortels, suiker, zout,
rigatello, peterselie, look, basilicum, peper

,@at& @Lmét& de (ba—nczd—mmovté,ﬂ—n: q 0}0’“’/""”

He f&&mwdﬁ&n Lot 4 d&f@/n

H HN L2J:4;525.86.O11 F: 2400059 400g
c—~_____) ]l 41j
5142

50341970122




ARANCINI

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

Riz, parmesan, rigatello, oignons, saindoux, bouillon de volaille,
curcuma, sel, poivre

rijst, parmezaan, rigatello, uien, smout, gevogeltebouillon,
kurkuma, zout, peper

FARCE/ VULLING : viande de porc, pulpe de tomates, mozzarella,
petits pois, parmesan, rigatello, huile d’olive, concentré de
tfomates, oignons, caroftes, ail, basilic, romarin, sel, sucre, roux
brun, poivre

varkensvlees, fomatenpulp, mozzarella, erwtjes, parmezaan,
rigatello, olijfolie, tomatenconcentraat, uien, wortels, look,
basilicum, rozemarijn, zout, suiker, bruine roux, peper

PANURE / GEPANEERD : oeufs, chapelure
ei, paneermeel

(22% de fromage dans le produit fini)
(22% van kaas in het afgewerkte product)

/@&t& édmdt& de &&n@ﬂ—mm&t&ﬂ—n: & /'&ww

Je f&&/‘owdk&n tot: 7 aéovfwn

U: 855.86.018 F: 2400075 2 2
5 05

50341970

'

ARANCINI
Fhomages! Kaah

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

Riz, parmesan, rigatello, oignons, saindoux, bouillon de volaille,
curcuma, sel, poivre

rijst, parmezaan, rigatello, uien, smout, gevogeltebouillon,
kurkuma, zout, peper

FARCE/ VULLING : créme culinaire, gorgonzola, taleggio,
mozzarellg, sel, poivre, noix de muscade

culinaire room, gorgonzola, taleggio, mozzarella, zout, peper,
nootmuskaat

PANURE / GEPANEERD : oeufs, chapelure
ei, paneermeel

(22% de fromage dans le produit fini)
(22% van kaas in het afgewerkte product)

,@at& @Lmét& de &&A@d—mmati,ﬂ—n: q (/'k”""’/""”

He f&&mwdk&n tol: 7 d&f@/n

U:855.86.019 F: 2400053 :! 525

25034197



CASARE(}@%}W

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, eau, sel
tarwegriesmeel, water, zout

SAUCE / SAUS : créme culinaire, speck, oignons, pancetta,
huile d’olive, huile de tournesol, roux blanc, ail, parmesan,
persil, bouillon de poule, sel, curcuma, poivre, noix de
muscade

culinaire room, spek, pancetta, uien, olijfolie,
zonnebloemolie, witte roux, look, parmezaan, peterselie,
gevogeltebouillon, zout, kurkuma, peper, nootmuskaat
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ENNE
homager ! Kaah

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, eau, sel
tarwegriesmeel, water, zout

SAUCE / SAUS : créme culinaire, gorgonzola, mozzarella,
parmesan, taleggio, roux blanc, rigatello, sel, persil, noix de
muscade, poivre

culinaire room, gorgonzola, mozarella, taleggio, bechamel,
rigatello, zout, peper, nootmuskaat, peterselie

/@&te/ Lo le de convormmalion: & d‘,&ww

He f&&wwdk&n Csl: 7 d,a,;/&n
U: 855.86.029 F: 2400060
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PENNE

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, eau, sel
tarwegriesmeel, water, zout

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, huile d’olive, huile de tournesol,
oignons, carottes, sucre, sel, parmesan, rigatello, persil, ail,
basilic, poivre

tomatenpulp, uien, wortels, olijfolie, parmezaan, rigatello, look,
basilicum, zout, peper, suiker, peterselie

Bale bimile de corasrmmalion: 9 f'a-wma/
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INGREDIENTS / INGREDIENTEN

PATE / PASTA : semoule de blé, eau, sel
tarwegriesmeel, water, zout

SAUCE / SAUS : pulpe de tomates, viande de porc, huile
d’olive, huile de tournesol, oignons, carottes, sel, sucre,
farine de blé, parmesan, rigatello, ail, basilic, poivre
tomatenpulp, varkensvlees, uien, wortels, olijfolie,
parmezaan, rigatello, look, basilicum, zout, suiker, bruine
roux, peper, peterselie
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SAUCE /
SAUS
INGREDIENTS / INGREDIENTEN : BOKO?/LG,(AL

pulpe de tomates, vionde de porc, huile d’oli-
ve, huile de tournesol, oignons, carottes, sel,
sucre, farine de blé, ail, basilic, poivre

Tomatenpulp, varkensvlees, uien, wortels,
olijfolie, look, basilicum, zout, suiker, bruin
roux, peper

Bole birile de torasrmalion: 710 /'a)—u,w

Je f&&mwdé@n tot: 70 aéa;/&n
U: 855.57.001 F: 4100060

B SAUCE / SAUS
Napolelana

pulpe de tfomates, huile d’olive, huile de
tournesol, oignons, carottes, sucre, sel, ail,
basilic, poivre

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

Tomatenpulp, uien, wortels, olijfolie, look, ba-
silicum, zout, peper, suiker

Batle birile de torasrmalion: /0 /'&Ww

e f&&wwdk&n tot: 70 6{/0.7/&/4
U: 855.57.002 F: 4100062 500
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SAUCE /
SAUSﬁ 1t

INGREDIENTS / INGREDIENTEN

pulpe de tomates, créme culinaire, béchamel,
huile d’olive, huile de tournesol, parmesan,
oignons, carottes, sel, rigatello, sucre, persil,
ail, poivre, basilic, noix de muscade

Tomatenpulp, bechamel, uien, wortels, olijfolie,
look, basilicum, zout, peper, suiker
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He f&&mwdk&n el /0 d&f&n
H| “l‘ U: 855.57.0038 SOOg
)

425034 -




Zandvoordestraat 370
8400 Oostende

TEL: +32 (0) 59/80.47.47

WAREGEMSEWEG 28
9790 WORTEGEM-PETEGEM

TEL: +32 (0) 56/ 68.95.75

Info@huppa.be
www.huppa.be

onNna {ua

Pastificio Gastronomia



