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500 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau , 
sel,  curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  kur kuma

S A U C E  /  S A U S  :  pu l pe  de  tomates,  v iande  de  porc,  hui le 
d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  oig nons,  carottes,  sel,  sucre, 
far ine  de  blé,  ai l ,  basi l ic,  poi v re
tomaten pu l p,  var kensv lees,  ol i j fol ie,  zon nebloemolie,  u ien, 
wor tels,  zout,  su iker,  tar webloem,  look ,  basi l icum,  peper

G A R N I T U R E  /  G A R N I T U U R  :  par mesan /  par mezaan, 
r igatel lo,  cham pig nons,  mozzarel la

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  1 0  j ours Date  l imite  de  consommat ion :  1 0  j ours 
Te gebruiken  to t :  1 0  dagenTe gebruiken  to t :  1 0  dagen

4

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 0 1   F :  2 4 0 0 0 6 6
2 4 6 9



5

500 g

500 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  ku r ku ma

S A U C E  /  S A U S  :  pu l pe  de  tomates,  v iande  de  porc,  béchamel, 
hui le  d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  oig nons,  carottes,  sel,  sucre, 
far ine  de  blé,  ai l ,  basi l ic,  noi x  de  muscade,  poi v re
tomaten pu l p,  var kensv lees,  bechamel,  ol i j fol ie,  zon nebloemolie, 
u ien,  wor tels,  zout,  su iker,  tar webloem,  look ,  basi l icu m, 
nootmuskaat,  peper

G A R N I T U R E  /  G A R N I T U U R  :  par mesan /  par mezaan,  r igatel lo, 
cham pig nons,  mozzarel la

PÂT E  /  PA S TA  :  semoule  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  ku r ku ma

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cul inai re,  béchamel,  épinards,  j am bon, 
hu i le  d ’ol i ve,  hui le  de  tour nesol,  oig nons,  far ine  de  blé,  bou i l lon 
de  pou le,  a i l ,  sel,  noi x  de  muscade,  poi v re
cu l i na i re  room,  bechamel,  spinaz ie,  ham  van  Yor k ,  ol i j fol ie, 
zon nebloemol ie,  u ien,  tar webloem,  gevogelteboui l lon,  look ,  zout, 
nootmuskaat,  peper

G A R N I T U R E  /  G A R N I T U U R  :  par mesan /  par mezaan,  r igatel lo, 
mozzarel la

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  1 0  j ours 
Te gebruiken  to t :  1 0  dagen

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagen

/

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 0 3   F :  2 4 0 0 0 5 4
2 4 7 1

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 0 4   F :  2 4 0 0 0 5 4
2 4 7 2



6

500 g

500 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  ku r ku ma

S A U C E  /  S A U S  :  pu l pe  de  tomates,  v iande  de  porc,  hu i le  d ’ol i ve, 
hui le  de  tou r nesol,  oig nons,  carottes,  sel,  sucre,  far ine  de  blé,  ai l , 
basi l ic,  poi v re
tomaten pu l p,  var kensv lees,  ol i j fol ie,  zon nebloemol ie,  u ien,  wor tels, 
zout,  su iker,  tar webloem,  look ,  basi l icu m,  peper

G A R N I T U R E  /  G A R N I T U U R  :  au berg ines,  plantaard ige  ol iën, 
par mezaan,  r igatel lo

PÂT E  /  PA S TA  :  semoule  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  ku r ku ma

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cul inai re,  chicons,  cham pig nons,  hu i le 
d ’ol i ve,  hu i le  de  tour nesol,  oig nons,  talegg io,  far ine  de  blé,  sel, 
a i l ,  sucre,  noi x  de  muscade,  poi v re
cu l i na i re  room,  w itloof,  champig nons,  ol i j fol ie,  zon nebloemol ie, 
u ien,  talegg io,  tar webloem,  zout,  look ,  suiker,  nootmuskaat,  peper

G A R N I T U R E  /  G A R N I T U U R  :  par mesan /  par mezaan,  r igatel lo, 
cha mpig nons,  mozzarel la,  chicons/  w itloof,  persi l /  petersel ie

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  1 0  j ours 
Te gebruiken  to t :  1 0  dagen

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagen

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 0 2   F :  2 4 0 0 0 4 8
2 4 7 0

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 0 5   F :  2 4 0 0 0 6 4
2 4 7 3

Taleggia, Chicon / Witloof



7

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours 
Te gebruiken  to t :  9  dagen

400 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau , 
sel,  curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  kur kuma

FA R C E /  V U L L I N G  :  pu l pe  de  tomates,  v iande  de  porc, 
béchamel,  hu i le  d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  oig nons, 
carottes,  ai l ,  chapelu re,  bou i l lon  de  boeuf,  basi l ic, 
romar in,  sel,  poi v re
tomaten pu l p,  var kensv lees,  bechamel,  ol i j fol ie, 
zon nebloemol ie,  u ien,  wor tels,  look ,  paneer meel, 
r u nder bou i l lon,  basi l icu m,  rozemar i j n,  zout,  peper

S A U C E  /  S A U S  :  pulpe  de  tomates,  hui le  d ’ol i ve,  hui le  de 
tou r nesol,  oig nons,  carottes,  sucre,  sel,  r igatel lo,  persi l , 
ai l ,  basi l ic,  poi v re
tomaten pu l p,  ol i j fol ie,  zon nebloemol ie,  u ien,  wor tels, 
su iker,  zout,  r igatel lo,  petersel ie,  look ,  basi l icu m,  peper

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

7

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 0 6   F :  2 4 0 0 0 5 5
2 4 7 5

Viande / Vlees

PÂT E  /  PA S TA  :  semoule  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  ku r ku ma

FA R C E /  V U L L I N G  :  r icotta,  par mesan,  épinards,  hu i le  d ’ol i ve, 
hu i le  de  tou r nesol,  chapelure,  oig nons,  ai l ,  sel,  poi v re,  noi x  de 
muscade
r icotta,  par mezaan,  spinaz ie,  ol i j fol ie,  zonnebloemol ie, 
pa neer meel,  u ien,  look ,  zout,  peper,  nootmuskaat

S A U C E  /  S A U S  :  pulpe  de  tomates,  crème  cu l inai re,  béchamel, 
hu i le  d ’ol i ve,  hui le  de  tour nesol,  par mesan,  oig nons,  carottes,  sel, 
r igatel lo,  sucre,  persi l ,  ai l ,  poi v re,  basi l ic,  noi x  de  muscade
tomaten pu l p,  cul inai re  room,  bechamel,  ol i j fol ie,  zon nebloemol ie, 
par mezaan,  u ien,  wor tels,  zout,  r igatel lo,  su iker,  petersel ie,  look , 
peper,  basi l icum,  nootmuskaat

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagen

400 gU :  8 5 5 . 8 6 . 0 0 7   F :  2 4 0 0 0 5 0
2 4 7 5

/
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PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  ku r ku ma

FA R C E /  V U L L I N G  :  au berg ines,  par mesan,  r igatel lo,  hui les 
végétales,  sel
au berg ines,  par mezaan,  r igatel lo,  plantaard ige  ol iën,  zout

S A U C E  /  S A U S  :  pu l pe  de  tomates,  hu i le  d ’ol i ve,  hu i le  de  tour nesol, 
oig nons,  carottes,  sucre,  sel,  r igatel lo,  persi l ,  ai l ,  basi l ic,  poi v re
tomaten pu l p,  ol i j fol ie,  zon nebloemol ie,  u ien,  wor tels,  su iker,  zout, 
r igatel lo,  petersel ie,  look ,  basi l icu m,  peper

PÂT E  /  PA S TA  :  semoule  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  ku r ku ma

FA R C E /  V U L L I N G  :  r icotta,  épinards,  par mesan,  hu i le  d ’ol i ve, 
hu i le  de  tou r nesol,  chapelure,  oig nons,  sel,  ai l ,  poi v re,  noi x  de 
muscade
r icotta,  spi naz ie,  par mezaan,  ol i j fol ie,  zonnebloemol ie, 
pa neer meel,  u ien,  zout,  look ,  peper,  nootmuskaat

S A U C E  /  S A U S  :  pulpe  de  tomates,  crème  cu l inai re,  béchamel, 
hu i le  d ’ol i ve,  hui le  de  tour nesol,  par mesan,  oig nons,  carottes,  sel, 
r igatel lo,  sucre,  persi l ,  ai l ,  poi v re,  basi l ic,  noi x  de  muscade
tomaten pu l p,  cul inai re  room,  bechamel,  ol i j fol ie,  zon nebloemol ie, 
par mezaan,  u ien,  wor tels,  zout,  r igatel lo,  su iker,  petersel ie,  look , 
peper,  basi l icum,  nootmuskaat

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  1 0  j ours 
Te gebruiken  to t :  1 0  dagen

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagen

ROULADES
Florent ine

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 0 8   F :  2 4 0 0 0 8 0
2 4 7 6

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 0 9  
2 4 7 7
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400 g

400 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  ku r ku ma

FA R C E /  V U L L I N G  :  r icotta,  par mesan,  gorgonzola,  chapelure,  noi x , 
sel,  poi v re
r icotta,  par mezaan,  gorgonzola,  paneer meel,  wal noten,  zout, 
peper

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cu l inai re,  gorgonzola,  mozzarel la, 
par mesan,  talegg io,  roux  blanc,  r igatel lo,  sel,  persi l ,  noi x  de 
muscade,  poi v re
cu l inai re  room,  gorgonzola,  mozzarel la,  par mezaan,  talegg io, 
bechamel,  r igatel lo,  zout,  petersel ie,  nootmuskaat,  peper, 
walnoten

PÂT E  /  PA S TA  :  semoule  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  zout,  ku r ku ma

FA R C E /  V U L L I N G  :  r icotta,  par mesan,  chapelu re,  crème  de  t r uffes, 
hu i le  de  t r uffes,  sel,  poi v re
r icotta,  par mezaan,  paneer meel,  tr uffelcrème,  t r uffelol ie,  zout, 
peper

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cul inai re,  champig nons,  crème  de  t r uffes, 
hu i le  d ’ol i ve,  hui le  de  tour nesol,  oig nons,  hui le  de  t r uffes,  ai l ,  sel, 
far i ne  de  blé,  poi v re,  r igatel lo,  persi l
cu l i na i re  room,  champig nons,  tr uffelcrème,  ol i j fol ie, 
zon nebloemol ie,  u ien,  tr uffelol ie,  look ,  zout,  tar webloem,  peper, 
r igatel lo,  petersel ie

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagen

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours 
Te gebruiken  to t :  9  dagen

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 1 7   F :  2 4 0 0 0 4 6  
2 4 8 5

Gorgonzola Noix / Walnoot



1 0

400 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  eau ,  sel
tar weg r iesmeel,  water,  zout

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cu l inai re,  pu l pe  de  tomates, 
sau mon  fu mé,  épinards  branches,  hu i le  d ’ol i ve,  hui le  de 
tou r nesol,  oig nons,  carottes,  sucre,  fond  de  cr ustacés,  ai l , 
far ine,  sel,  basi l ic,  poi v re
cul inai re  room,  tomaten pul p,  gerookte  zal m, 
spinaz iebladeren,  ol i j fol ie,  zon nebloemol ie,  u ien, 
wor telen,  su iker,  schaald ieren bou i l lon,  look ,  bloem,  zout, 
basi l icu m,  peper

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours
Te gebruiken  to t :  9  dagen

FARFALLE
Saumon / Zalm

1 0

 U :  8 5 5 . 8 6 . 0 3 4   F :  2 4 0 0 0 4 5  



1 110

400 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  oeufs,  eau , 
curcuma,  sel
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  ku r ku ma,  zout

V U L L I N G  /  FA R C E  :  r icotta,  par mesan,  chapelu re,  crème 
de  tr uffes  ( 6 %  du  produit  f in i ) ,  hui le  de  tr uffes,  sel,  poi v re
r icotta,  par mezaan,  paneer meel,  t r uffelcrème  ( 6 % ) , 
t r uffelol ie,  zout,  peper

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cu l inai re,  béchamel,  crème  de 
t r uffes,  cham pig nons,  oig nons,  r igatel lo,  ai l ,  sel,  poi v re, 
persi l
cu l inai re  room,  bechamel,  t r uffelcrème,  cham pig nons, 
u ien,  r igatel lo,  look ,  zout,  peper,  petersel ie

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours
Te gebruiken  to t :  9  dagen

/

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 1 6   F :  2 4 0 0 0 4 7  
2 4 8 4



1 2

400 g

400 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  ku r ku ma,  zout

FA R C E /  V U L L I N G  :  r icotta,  scam pi,  oig nons,  carottes,  hui le 
d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  par mesan,  chapelu re,  ai l ,  sel,  fond  de 
cr ustacés,  fu met  de  
cr ustacés,  poi v re
r icotta,  scam pi,  par mezaan,  paneer meel,  ol i j fol ie,  u ien,  wor tels, 
look ,  zout,  peper,  schaald ieren -  en  v isboui l lon

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cu l inai re,  pu l pe  de  tomates,  hu i le  d ’ol i ve, 
hu i le  de  tou r nesol,  oig nons,  carottes,  sel,  far ine  de  blé,  ai l , 
r igatel lo,  fu met  de 
 cr ustacés,  sucre,  poi v re,  persi l ,  basi l ic
cu l inai re  room,  bechamel,  tomaten pu l p,  ol i j fol ie,  zon nebloemolie, 
u ien,  
wor tels,  look ,  r igatel lo,  schaald ieren bou i l lon,  su iker,  peper, 
petersel ie,  basi l icu m

PÂT E  /  PA S TA  :  semoule  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  ku r ku ma,  zout

FA R C E /  V U L L I N G  :  r icotta,  par mesan,  chapelu re,  épices,  sel, 
poi v re,  noi x  de  muscade
r icotta,  par mezaan,  paneer meel,  specer i j en,  zout,  peper, 
nootmuskaat

S A U C E  /  S A U S  :  pulpe  de  tomates,  hui le  d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol, 
oig nons,  carottes,  sucre,  sel,  r igatel lo,  persi l ,  ai l ,  basi l ic,  poi v re
tomaten pu l p,  u ien,  wor tels,  ol i j fol ie,  r igatel lo,  look ,  basi l icu m,  zout, 
peper,  su iker,  petersel ie

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagen

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours 
Te gebruiken  to t :  9  dagen

/

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 1 4   F :  2 4 0 0 0 6 5  
2 4 8 2

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 1 3   F :  2 4 0 0 0 5 6  
2 4 8 1



1 3

400 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  épinards, 
oeuf,  eau ,  sel,  curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  spinaz ie,  eieren,  water, 
kur kuma,  zout

FA R C E /  V U L L I N G  :  r icotta,  épinards,  par mesan,  hui le 
d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  oig nons,  chapelu re,  sel,  ai l , 
noi x  de  muscade,  poi v re
r icotta,  spinaz ie,  par mezaan,  ol i j fol ie,  zon nebloemolie, 
u ien,  paneer meel,  zout,  look ,  nootmuskaat,  peper

S A U C E  /  S A U S  :  pu l pe  de  tomates,  crème  cu l inai re, 
béchamel,  hu i le  d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  par mesan, 
oig nons,  carottes,  sel,  r igatel lo,  sucre,  persi l ,  ai l ,  poi v re, 
basi l ic,  noi x  de  muscade
tomaten pu l p,  cu l inai re  room,  bechamel,  ol i j fol ie, 
zon nebloemol ie,  par mezaan,  u ien,  wor tels,  zout,  r igatel lo, 
su iker,  petersel ie,  look ,  peper,  basi l icu m,  nootmuskaat

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours
Te gebruiken  to t :  9  dagen

/

1 3

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 1 0   F :  2 4 0 0 0 5 8  
2 4 7 8



1 4

400 g

400 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau , 
concent ré  de  tomates,  sel,  cu rcu ma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  tomaten pu ree, 
kur kuma,  zout

FA R C E /  V U L L I N G  :  r icotta,  f i lets  de  sau mon,  par mesan,  hu i le 
d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  oig nons,  carottes,  chapelu re,  saumon 
fumé,  sel,  ai l ,  fond  et  fu met  de  cr ustacés,  poi v re
r icotta,  zalmfi lets,  par mezaan,  gerookte  zal m,  wor tels,  u ien, 
look ,  ol i j fol ie,  zonnebloemolie,  schaald ieren -  en  v isbou i l lon,  zout, 
peper,  nootmuskaat

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cu l inai re,  f i let  de  sau mon,  pu l pe  de 
tomates,  hu i le  d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  oig nons,  carotte, 
r igatel lo,  fu met  de  cr ustacés,  sel,  ai l ,  far ine  de  blé,  poi v re,  sucre, 
persi l
cu l inai re  room,  zal mfi let,  tomaten pu l p,  ol i j fol ie,  zon nebloemolie, 
u ien,  wor tels,  r igatel lo,  look ,  schaald ieren -  en  v isbou i l lon,  zout, 
peper,  su iker,  petersel ie

PÂT E  /  PA S TA  :  semoule  de  blé,  far ine  de  blé,  oeuf,  eau ,  sel, 
curcuma
tar weg r iesmeel,  tar wemeel,  eieren,  water,  ku r ku ma,  zout

FA R C E  /  V U L L I N G  :  v iande  de  porc,  r icotta,  par mesan,  hu i le 
d ’ol i ve,  hu i le  de  tour nesol,  oig nons,  carottes,  sel,  bou i l lon  de 
boeuf,  v i n  blanc,  basi l ic,  poi v re,  noi x  de  muscade,  romar in
var kensv lees,  r icotta,  par mezaan,  ol i j fol ie,  zon nebloemolie, 
u ien,  wor tels,  zout,  r undsboui l lon,  w itte  w i j n,  basi l icu m,  peper, 
nootmuskaat,  rozemar i j n

S A U C E  /  S A U S  :  pulpe  de  tomates,  hui le  d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol, 
oig nons,  carottes,  sucre,  sel,  r igatel lo,  persi l ,  ai l ,  basi l ic,  poi v re
tomaten pu l p,  ol i j fol ie,  zonnebloemolie,  u ien,  wor tels,  su iker,  zout, 
r igatel lo,  petersel ie,  look ,  basi l icum,  peper

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagen

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours 
Te gebruiken  to t :  9  dagen

/

/

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 1 2   F :  2 4 0 0 0 5 7  
2 4 8 0

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 1 1   F :  2 4 0 0 0 5 9  
2 4 7 9



1 5

R iz ,  par mesan,  r igatel lo,  oig nons,  saindoux ,  bou i l lon  de  volai l le, 
cu rcu ma,  sel,  poi v re
r i j st,  par mezaan,  r igatel lo,  u ien,  smout,  gevogeltebou i l lon, 
ku r ku ma,  zout,  peper

FA R C E /  V U L L I N G  :  v iande  de  porc,  pu l pe  de  tomates,  mozzarel la, 
petits  pois,  par mesan,  r igatel lo,  hu i le  d ’ol i ve,  concent ré  de 
tomates,  oig nons,  carottes,  ai l ,  basi l ic,  romar in,  sel,  sucre,  roux 
br un,  poi v re
var kensv lees,  tomatenpu l p,  mozzarel la,  er wt j es,  par mezaan, 
r igatel lo,  ol i j fol ie,  tomatenconcent raat,  u ien,  wor tels,  look , 
basi l icu m,  rozemar i j n,  zout,  su iker,  br u ine  roux ,  peper

PA N U R E  /  G E PA N E E R D  :  oeufs,  chapelu re
ei,  paneer meel
( 2 2 %  de  fromage  dans  le  produit  f in i )
( 2 2 %  van  kaas  in  het  afgewer kte  product )

R iz ,  par mesa n,  r igatel lo,  oig nons,  saindoux ,  bou i l lon  de  volai l le, 
cu rcu ma,  sel,  poi v re
r i j st,  par mezaan,  r igatel lo,  u ien,  smout,  gevogeltebou i l lon, 
ku r ku ma,  zout,  peper

FA R C E /  V U L L I N G  :  crème  cul inai re,  gorgonzola,  talegg io, 
mozzarel la,  sel,  poi v re,  noi x  de  muscade
cu l i na i re  room,  gorgonzola,  talegg io,  mozzarel la,  zout,  peper, 
nootmuskaat

PA N U R E  /  G E PA N E E R D  :  oeufs,  chapelure
ei,  pa neer meel
( 2 2 %  de  fromage  dans  le  produit  f in i )
( 2 2 %  van  kaas  in  het  afgewer kte  product )

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagen

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours 
Te gebruiken  to t :  9  dagen

/

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 1 8   F :  2 4 0 0 0 7 5  
2 4 8 6

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 1 9   F :  2 4 0 0 0 5 3  
2 4 7 7



1 6

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  eau ,  sel
tar weg r iesmeel,  water,  zout

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cu l inai re,  speck ,  oig nons,  pancetta, 
hu i le  d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  roux  blanc,  ai l ,  par mesan, 
persi l ,  bou i l lon  de  pou le,  sel,  curcu ma,  poi v re,  noi x  de 
muscade
cu l inai re  room,  spek ,  pancetta,  u ien,  ol i j fol ie, 
zon nebloemol ie,  w itte  roux ,  look ,  par mezaan,  petersel ie, 
gevogeltebou i l lon,  zout,  kur kuma,  peper,  nootmuskaat

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagenTe gebruiken  to t :  8  dagen

400 g

1 6

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 3 2   F :  2 4 0 0 0 5 1  



1 7

400 g

400 g

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  eau ,  sel
tar weg r iesmeel,  water,  zout

S A U C E  /  S A U S  :  crème  cu l inai re,  gorgonzola,  mozzarel la, 
par mesan,  talegg io,  roux  blanc,  r igatel lo,  sel,  persi l ,  noi x  de 
muscade,  poi v re
cu l inai re  room,  gorgonzola,  mozarel la,  talegg io,  bechamel, 
r igatel lo,  zout,  peper,  nootmuskaat,  petersel ie

PÂT E  /  PA S TA  :  semoule  de  blé,  eau ,  sel
tar weg r iesmeel,  water,  zout

S A U C E  /  S A U S  :  pulpe  de  tomates,  hui le  d ’ol i ve,  hu i le  de  tour nesol, 
oig nons,  carottes,  sucre,  sel,  par mesan,  r igatel lo,  persi l ,  ai l , 
basi l ic,  poi v re
tomaten pu l p,  u ien,  wor tels,  ol i j fol ie,  par mezaan,  r igatel lo,  look , 
basi l icu m,  zout,  peper,  suiker,  petersel ie

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  8  j ours 
Te gebruiken  to t :  8  dagen

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours 
Te gebruiken  to t :  9  dagen

/

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 2 9   F :  2 4 0 0 0 6 0  
2 4 8 9

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 2 1   F :  2 4 0 0 0 6 3  
2 4 8 8



1 8

PÂT E  /  PA S TA  :  semou le  de  blé,  eau ,  sel
tar weg r iesmeel,  water,  zout

S A U C E  /  S A U S  :  pu l pe  de  tomates,  v iande  de  porc,  hui le 
d ’ol i ve,  hu i le  de  tou r nesol,  oig nons,  carottes,  sel,  sucre, 
far ine  de  blé,  par mesan,  r igatel lo,  ai l ,  basi l ic,  poi v re
tomaten pu l p,  var kensv lees,  u ien,  wor tels,  ol i j fol ie, 
par mezaan,  r igatel lo,  look ,  basi l icu m,  zout,  su iker,  br uine 
roux ,  peper,  petersel ie

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours Date  l imite  de  consommat ion :  9  j ours 
Te gebruiken  to t :  9  dagenTe gebruiken  to t :  9  dagen

400 g

1 8

U :  8 5 5 . 8 6 . 0 2 0   F :  2 4 0 0 0 6 2  
2 4 8 7



1 9

500 g

500 g

p u l p e  d e  to m a te s ,  v i a n d e  d e  p o r c,  h u i l e  d ’o l i -
ve,  h u i l e  d e  to u r n e s o l ,  o i g n o n s ,  c a r ot te s ,  s e l , 
s u c r e,  fa r i n e  d e  b l é,  a i l ,  b a s i l i c,  p o i v r e

To m a te n p u l p,  va r ke n s v l e e s ,  u i e n ,  wo r te l s ,  
o l i j fo l i e,  l o o k ,  b a s i l i c u m ,  z o u t ,  s u i ke r,  b r u i n 
r o u x ,  p e p e r

Date  l imite  de  consommat ion :  1 0  j ours 
Te gebruiken  to t :  1 0  dagen

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

p u l p e  d e  to m a te s ,  h u i l e  d ’o l i ve,  h u i l e  d e 
to u r n e s o l ,  o i g n o n s ,  c a r ot te s ,  s u c r e,  s e l ,  a i l , 
b a s i l i c,  p o i v r e

To m a te n p u l p,  u i e n ,  wo r te l s ,  o l i j fo l i e,  l o o k ,  b a -
s i l i c u m ,  z o u t ,  p e p e r,  s u i ke r

Date  l imite  de  consommat ion :  1 0  j ours 
Te gebruiken  to t :  1 0  dagen

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

p u l p e  d e  to m a te s ,  c r è m e  c u l i n a i r e,  b é c h a m e l , 
h u i l e  d ’o l i ve,  h u i l e  d e  to u r n e s o l ,  p a r m e s a n , 
o i g n o n s ,  c a r ot te s ,  s e l ,  r i g a te l l o,  s u c r e,  p e r s i l , 
a i l ,  p o i v r e,  b a s i l i c,  n o i x  d e  m u s c a d e

To m a te n p u l p,  b e c h a m e l ,  u i e n ,  wo r te l s ,  o l i j fo l i e, 
l o o k ,  b a s i l i c u m ,  z o u t ,  p e p e r,  s u i ke r

Date  l imite  de  consommat ion :  1 0  j ours 
Te gebruiken  to t :  1 0  dagen

I N G R É D I E N T S  /  I N G R E D I Ë N T E N   :

S A U C E  / 
S A U S

S A U C E  /  S A U S

S A U C E  / 
S A U S

U :  8 5 5 . 5 7 . 0 0 1   F :  4 1 0 0 0 6 0  
2 4 9 0

U :  8 5 5 . 5 7 . 0 0 2   F :  4 1 0 0 0 6 2  

U :  8 5 5 . 5 7 . 0 0 3    



Z a n d v o o r d e s t r a a t  3 7 0 

8 4 0 0  O o s t e n d e

T E L :  + 3 2  ( 0 )  5 9/ 8 0 . 4 7. 4 7

WA R E G E M S E W E G  2 8

9 7 9 0  W O R T E G E M ‑ P E T E G E M

T E L :  + 3 2  ( 0 )   5 6 /  6 8 .9 5 .7 5

I n f o @ h u p p a . b e 

w w w. h u p p a . b e


